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Cuatro Corros 2023

Coupage de la vifia de variedades tintas (Garnacha, Tempranillo, Carifiena, Graciano)

y variedades blancas (Viura, Malvasia, Garnacha Blanca, Calagrafio) Sierra de Cantabria
__________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________ [‘ A\ e B
Parajes Rubiales y Valserrano en Villabuena de Alava - Rioja Alavesa. y 2 ‘\ @ . . Villabuena de Alava
o Briones ~1.RICJAALAVESA
.................................................................................................................................................................................. 1 VP s,
|
800 botellas Sto. Domingo 4 LOGRONO
de la Calzada Néjera o
Elaborado a partir de cuatro pequefas parcelas de Villabuena de Alava plantadas entre 1930 y 1955. ClaviEs Calahorra «
~ ( Lo . y . ! ¢ Ezcaray
Estas pequefas parcelas estdn plantadas siguiendo un patrén de plantacion cuadrado con un espacio .
. . R . . : Arnedo o b o
estrecho entre hileras que es anterior a la mecanizacion con tractores. El material de plantacion del LARIOJA >
o o o . . . Sierra de la Demanda Alfaro o S
vifiedo viejo es Unico, ya que estos vifledos fueron plantados con una mezcla de diferentes variedades ‘ RIOJA ORAEMEAE v v
% Sierra de Cameros e N ’
blancas y tintas que fueron injertadas en el vifiedo con una seleccién masal de la época. En Rioja estas \ - e \ 3 ,
pequefias parcelas de vifiedo se denominan “Corros” de ahf el nombre “Cuatro Corros”. Densidad ‘ ‘ ‘\\
de plantacion: 3086 cepas por hectarea. Plantacion cuadrada: 1,8m x 1,8m. Suelo de arenisca calcéreo. | A ¢
Altitud soom. Seleccion masal. Vifias viejas en vaso, cultivado en secano sin riego. on
Las uvas se vendimian a mano, se despalillan, se seleccionan y fermentan en un pequefio depdsito durante 10-14 dias
con un suave remontado una vez al dia hasta el final de la fermentacion. Una vez prensado el vino se envejece en
barrica de roble de 600 litros durante un aflo donde este vino se estabiliza y clarifica de forma natural con el tiempo.
Color rojo medio. En nariz destaca la fruta roja con aromas de fresa, frambuesa y ciruela roja. En boca es suave, fresco
y redondo predominando el sabor de frutos rojos. Tiene muy buena acidez junto con un tanino fino muy y delicado.
Contiene sulfitos
79 kcal/10oml.
Cuatro Corros 2023
e — .
Alcohol 13,5% - Acido total 5,0 g/I - pH 3,6 - Aziicar residual 1,0 g/I - SO2 total: <s0 mg/I.
Cédigo botella: 8415001432367 - Cddigo caja: 18415001432368 - Lot #: CC23 - Poblacién de destino: Poblacion mayor de edad que no sufran alergias o intolerancias MACROBERT & CANALS

a los sulfitos. No recomendado para mujer embarazadas. Producto listo para el consumo. Mantener en lugar fresco y seco, al abrigo de la luz y sin vibraciones. Atz’picos de Riojﬂ



